SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 01.06.2026 — 07.06.2026 Ve oo
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
01.06.2026 02.06.2026 03.06.2026 04.06.2026 05.06.2026 06.06.2026 07.06.2026
Vor- Kartoffelcreme- Bohnensalat Klare Gemuse- Brokkolicreme- Nudelsuppe Mixsalat Tomatencreme-
speise suppe & suppe & suppe suppe
4 Eisbergsalat Blattsalat (Rot)
Menu | Farfallenudeln Schaschlik- Lasagne mit Schweinebraten kleiner Backfisch | Nudel- Hahnchen
mit Sahnesauce, | Eintopf vom Rinderhack- mit Speck- mit Remoulade Gemduseauflauf Cordon Bleu
Vorderschinken Schwein mit fleisch Zwiebelsol}e, und Kartoffel- mit Putenbrust mit Bratensol3e,
und ger. Paprika Semmelknodel Gurkensalat Roastitaler und
Hartkase und Rahm- Frahlingsgemuse
Kohlrabi
Menu |l hausgemachter | Kartoffel- Waldpilzragout Nudel-Spargel- Gemuseschnitzel | Bunter Brokkoli-Auflauf
Kaiserschmarren | Frischkase- mit Spatzle Pfanne mit Remoulade Gemuseeintopf mit Mandeln und
mit Kirschkom- Taschen mit und Kartoffel- mit Kartoffeln Bearnaise-Solde
pott Vita-Rahm- Gurken-Salat
4 gemuse \Q 4 \t 4 \'{ 4
Meni Il | Nudeln mit Schaschlik- Spaghetti mit Schweinebraten | Fischfilet mit Bunter Hahnchen
Sahnesauce, Eintopf vom Rinderbolognese | mit Speck- Remoulade und | Gemuseeintopf Cordon Bleu
Passierte | Vorderschinken | Schwein mit Zwiebelsolle, Kartoffel- mit Kartoffeln mit Bratensol3e,
Kost und Reibekase Paprika und Reis Kartoffelptree Gurkensalat Nudeln und
und Rahm- Gemusegarnitur
kohlrabi ~
Dessert | Erdbeer-Rhabar- | Waldbeerquark Saison-Obst Erdbeeren Obstsalat Schoko-Griel3- Joghurt-Pfirsich-
\t berkompott pudding Mousse
Abend- Knoblauchwurst, Paprikalyoner und | bunter Eiersalat, Pizzafleischkase Huttenkase mit Farmer Schinken Champignonpaste-
essen Kaseaufschnitt Limburger mit Brot & Butter am Stiick, Brot & Gemusewdrfel und | mit Elblander te mit Tomaten-Oli-
und Tomaten, Brot | Gewlrzgurken, ) Butter Radieschen (Natur) und Mixed | venkase und Mais-
& Butter Brot & Butter 4 4 Pickles, B & B kolbchen, B & B
Kuchen\t Geback Kasekuchen mit Bananenkuchen | Erdbeerschnitte Kirsch- Streusel- Himbeerschnitte
Schokostreuseln Bierkuchen Hefekuchen

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 08.06.2026 — 14.06.2026 Ve e
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
08.06.2026 09.06.2026 10.06.2026 11.06.2026 12.06.2026 13.06.2026 14.06.2026
Vor- Griel3klolichen- Weilkrautsalat Backerbsen- Kasecreme- Fladlesuppe Mixsalat Petersilien-
speise suppe suppe suppe & cremesuppe
4 Blattsalat (Rot)
Menu | Geflllte Schweine- Frikadelle mit Piccata von der Seelachsfilet Linseneintopf mit | Rindersauer-
Zucchinihalften gulasch mit Bratensol3e, Putenbrust mit gebraten mit Wienerle braten mit
mit tomatisierter | Champignons Bratkartoffeln TomatensoRRe Salbei-Sahne- Kartoffel-Krauter-
Buttersol3e und und Hornchen- und grunen und Gabel- sol3e, Butter- puree und
Rosmarin- Nudeln Bohnen spaghetti kartoffeln und Pariser Karotten
kartoffeln ﬂ Grillgemuse
Menu |l Apfelstrudel mit Kartoffeleintopf Bunte Ofenschlupfer Eier in Senfsolte | Bunter Nudelauf- | Sellerieschnitzel
Sauce mit Vanil- | mit Gemuse Reispfanne mit mit Schokoladen- | und Butter- lauf mit Gemuse | mit Krautersolde,
legeschmack Gemuse und sol3e kartoffeln und Tomaten- Kroketten und
Champignons sole Pariser Karotten
Meni Il | Zucchini-Timbale | Schweine- Frikadelle mit Piccata von der | Fischfilet mit Linseneintopf Rinderbraten mit
mit tomatisierter | gulasch mit Bratensol}e, Putenbrust mit Salbei-Sahne- (vegetarisch) Kartoffelpuree
Passierte | Buttersole und | Nudeln Kartoffelptree Tomatensole solde, Kartoffel- und Pariser
Kost Kartoffelptree und grinen und Nudeln puree und Karotten
\t Bohnen Grillgemuse \'E
Dessert | Pfirsichkompott Schoko-Quark Saison-Obst Erdbeerjoghurt gelbe Frucht- Pudding mit Apri- | Mousse au
\t gritze kosengeschmack | chocolat
Abend- Cervelatwurst und | Heringssalat mit Toast Florida (mit Rindfleisch-Salat, Franz. Tortenbrie Pressack Rot und | Petersilienkase
essen Kaseaufschnitt mit | Salzkartoffeln, Pfirischwirfeln und Brot & Butter mit Butterkase, Weil® mit Raucher- | mit Berjausenkase
Gewdlrzgurke, Brot | Brot & Butter Vorderschinkenstrei- Salatgurke und kase und Salatgur- | und Silberzwie-
& Butter fen) Paprika ﬂ ke, Brot & Butter beln, Brot & Butter
Kuchen\t Zitronen-Muffin Rihrkuchen mit Berliner Zebrakuchen Sandkuchen Apfel-Zimt- Donauwelle
Obst und Streuseln Schnecke

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 15.06.2026 — 21.06.2026 Ve e
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026 20.06.2026 21.06.2026
Vor- Eierflockensuppe | Rettichsalat Fladlesuppe & Nudelsuppe Champignon- Rote-Bete-Salat | Barlauchcreme-
speiseﬁ & Selleriesalat Rote-Bete-Salat cremesuppe suppe
Menu | gebratene Soljanka Konigsberger Bratwurst mit Fischstabchen Badischer Nudel- | Putenbraten
Schinkennudeln | (Osteuropaischer | Klopse (Rind) mit | Tzatziki und mit Remoulade traum (Rinder- mit Preiselbeer-
mit Ei (Vorder- Eintopf) KapernsolRe und | wilden Kartoffeln | und Kartoffelsalat | hackfleisch) Bratensolie,
schinken) und Salzkartoffeln Spatzle und
TomatensolRe MischgemuUse
Menu |l SuRe Topfen- veg. Paprika mit | Gnocchi mit Bandnudeln veg. Maulta- Kohlrabieintopf Gemusestrudel
knodel mit Butter- | Gemusefullung, | Barlauch-Sahne- | ,Gartnerin Art* schen ,Mornay“ | mit Kartoffeln mit Bearnaise-
brosel und Sauce | Sahnsolde und sauce und ger. mit Edelpilzrahm- | mit Kédsesauce und Gemuse Solke und
mit Vanillege- Dampfkartoffeln | Hartkase ragout uberbacken und Mischgemuse
schmack Mohrensalat
\t \K ﬂ % ,Rondo* 4 \t
Meni Il | Nudeln mit Vor- Kartoffel-Kase- Kdénigesberger Bandnudeln Fischstabschen | Kohlrabieintopf Putenbraten
derschinken und | puree mit Gemu- | Klopse (Rind) mit | ,Gartnerin Art* mit Remoulade mit Kartoffeln mit Preiselbeer-
Passierte | Tomatensolie segarnitur und KapernsoRe und | mit Edelpilzrahm- | und Kartoffelsalat | und Gemuse Bratensole, Kar-
Kost Sahnesolle Kartoffelptree ragout toffelgratin und
Q % 4 \t Gemusegarnitur
Dessert | Apfel- Frichtequark Saison-Obst Stracciatella- Obstsalat Pudding mit Kaffeecreme
\'! kompott joghurt Vanillegeschmack
Abend- Jagdwurst mit Brathering mit Jagertoast (mit Weilwurst mit Cambozola, Brenn- | Landrauchschin- Bruhwurstpastete
essen Pfefferkase und Zwiebelringen, Pilzen und Vorder- | siiRem Senf und sesselkase und ken, Paprikakase mit Ei, Edamer und
Tomaten, Brot & Butter schinkenstreifen) Laugengeback frisches Gemuise, mit Maasdamer Salatgurke, Brot &
Brot & Butter Brot & Butter ﬂ und Gurke, B & B Butter
Kuchen\t Geback Marmorkuchen Blatterteig- Zitronenkuchen Karottenkuchen | Nuss-Zopf Erdbeerschnitte
teilchen (Rublitorte)

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 22.06.2026 - 28.06.2026 Ve oo
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
22.06.2026 23.06.2026 24.06.2026 25.06.2026 26.06.2026 27.06.2026 28.06.2026
Vor- Brotsuppe Bohnensalat Lauchcreme- Brokkolicreme- Griel3suppe Mixsalat Barlauchcreme-
speiseﬁ suppe suppe suppe
Menu | Linsen Schweine- Rinderhackbra- Gekochtes Maultaschen Erbseneintopf Schweinelende
mit Spatzle geschnetzeltes ten mit Braten- Rindfleisch mit in der Bruhe mit gerauchter gebraten mit
und Wienerle Paprika mit sol3e, Kartoffel- Meerrettichsofle | mit Kartoffelsalat | Wurst Krauter-Rahm-
Spiralnudeln platzchen und und Bouillon- sol3e, Rosti-
Rahmkohlrable kartoffeln taler und grunen
Bohnen
Menu |l Milchreis mit Kartoffeleintopf Krauter- Kaiserschmarrn | veg. Kohlroulade | Belgischer Kartoffel-
Zimt-Zucker und pfannkuchen mit | mit Apfelmus mit Paprikarahm- | Kartoffelpuree- Spargel-Auflauf
Zimtkirschen Spargelragout sof3e und Peter- | Auflauf mit
silienkartoffeln Bauernbratwurst
Menii Il | Linsen mit Kartoffeleintopf Rinderhack- geschmorte veg. Hackball- Erbseneintopf Schweinelende
Wienerle und braten mit Rinderbrust mit chen mit mit gerauchter gebraten mit
Passierte | Spatzle Bratensole, Meerrettichsole | Paprikarahm- Wurst Kartoffeln und
Kost Nudeln und und Kartoffeln solde, Kartoffel- grinen Bohnen
Rahmkohlrabi puree und Ge-
musegarnitur \K
Dessert | Apfelkompott Heidelbeerquark | Saison-Obst Nussjoghurt Rote-Frucht- Schokoladenpud- | Eiscreme
Grutze ding
Abend- Truthahn-Morta- Heringssalat mit Gemdusetoast mit Fleischsalat, Barlauch-Raucher- | Partyfrikadellen, Paprikapastete
essen della mit Krauter- Salzkartoffeln, Vorderschinken- Brot & Butter kase mit Harzer Brot & Butter und Edamer mit
Frischkase und Brot & Butter streifen, Brot & und Zwiebelringen, Senfgurken,
Essiggurke, B & B Butter Brot & Butter Brot & Butter
Kuchen | Schoko-Muffin Griel3schnitte Schoko-Nuss- Orangenkuchen | Joghurt-Apfel- Streusel- Schoko-Sahne-
\t mit Obst Kuchen Kuchen Hefekuchen Schnitte

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE V vegetarisch B&B = Brot & Butter 8‘6 I\i IilnEv | Ifl jAHLAl:::'Es
VOM 29.06.2026 — 30.06.2026 2o
— Montag, Dienstag,
29.06.2026 30.06.2026
Vor- Karotten- Kopfsalat
Spei394 cremesuppe
Menu | Buntes HUhnereintopf
Gemluseragout mit Muschel-
mit Reis nudeln und
Gemuse
Menu Il Rohrnudeln Bunte Tortellini
und Sauce mit mit Tomatensofle
Vanille-
geschmack
Menii lll | Buntes Gemuse- | Huhnereintopf
ragout mit Reis mit Muschel-
Passierte nudeln und
Kost Gemuse
Dessert | Kirschkompott Bananenquark
Abend- Weildwurst mit Kartoffeln mit
stiRem Senf und Krauterquark,
essen Laugengeback Brot & Butter
Kuchen | Geback Kasekuchen mit

~

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Sultaninen

Anderungen vorbehalten!



