SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

V vegetarisch B&B = Brot & Butter . .6:‘6 NNENHALDE

RV 1 H A U

VOM 01.05.2026 — 03.05.2026 .
— Freitag, Samstag, Sonntag,
01.05.2026 02.05.2026 03.05.2026
Vor- Hochzeitssuppe | Mixsalat Barlauchcreme-
speise 4 suppe
Menu | Schweinefilet Erbseneintopf mit | Pollo Fino -
gebraten mit gerauchter Wurst | Hahnchenkeule
Krauter-Rahm- 0. Knochen mit
sol3e, Rdstiecken Bratensole, Band-
und Spargel- nudeln und Erbsen-
Rahmgemduse Karotten-Gemiise
Menu |l Gemiusebratling | Belgischer Brokkoli-Auflauf
mit Spargel- Kartoffelplree- mit Mandeln
Rahmgemduse Auflauf mit Ei
und Petersilien- | und Lauch
kartoffeln \'{ 4
Mend Il Schweinefilet Erbseneintopf Hahnchenbrust-
gebraten mit (vegetarisch) filet ,Natur®,
Passierte Kréuter-Rahm- Bratensole,
Kost sofe, Reis und Nudeln und
Gemusegarnitur \'{ Gemusegarnitur
Dessert Rote-Frucht- Schokoladen- Eiscreme
\'! Gritze pudding
Abend- Barlauch-Raucher- | Partyfrikadellen, Paprikapastete
essen kase, Harzer und Brot & Butter und Edamer mit
Zwiebelringe, Brot Senfgurken,
& Butter 4 Brot & Butter
Kuchen\t Erdbeerschnitte | Streusel- Schokosahne-
Hefekuchen Schnitte

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 04.05.2026 — 10.05.2026 Ve oo
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
04.05.2026 05.05.2026 06.05.2026 07.05.2026 08.05.2026 09.05.2026 10.05.2026
Vor- Karotten- Kopfsalat Fladlesuppe & Tomaten- Klare Mixsalat Blumenkohl-
speiseﬁ cremesuppe Eisbergsalat cremesuppe Gemusesuppe cremesuppe
Menu | Champignon- Huhnereintopf Rinder-Hack- Schweine- Panierter Bunter Rindersauer-
Gemise-Ragout | mit Muschel- fleischrolichen schnitzel Natur Fisch mit Kartoffelauflauf braten mit Rahm-
mit Reis nudeln und mit Paprikasol’e | mit Bratensolle, Cocktail-Solke mit Putenstreifen | sol3e, Spatzle
Gemiuse und Krauter- Hornchen-Nudeln | und Kartoffel- und Blumenkohl
kartoffeln und Erbsen- Endiviensalat mit Semmel-
ﬂ gemuse broselschmelze
Menu |l Rohrnudeln Bunte Tortellini Emmentaler Grieldschnitte mit | Gberbackener Linseneintopf Semmelknodel
und Sauce mit mit Tomaten- Schnitzel mit BeerensolRe Blumenkohl mit | (vegetarisch) mit Champignon-
Vanille- sauce Preiselbeeren Schnittlauch- ragout
geschmack und gebackenen kartoffeln
| \t \t Kartoffelecken % ‘ ﬂ ' 4 4
Meni Il | Buntes Huhnereintopf Rinderhacksteak | Schweineschnit- | panierter Fisch Linseneintopf Rinderbraten
Gemuseragout mit Muschel- mit Paprikasol’e | zel Natur mit mit Cocktail- (vegetarisch) mit Rahmsole,
Passierte | Mit Reis nudeln und und Kartoffel- Bratensole, Sole und Nudeln und
Kost Gemdse puree Nudeln und Kartoffel- Gemusegarnitur
\t Erbsengemijse4 Endiviensalat \'E
Dessert | Kirschkompott Bananenquark Saison-Obst Aprikosenjoghurt | gelbe Frucht- Grief3pudding Cassiscreme
\'! gritze
Abend- Weildwurst mit Kartoffeln mit Fleischkase fein, stid- | Jausenwurst mit Elblander natur mit | Franz. Brietorte Kasseler Lachs mit
essen stiRem Senf und Krauterquark, deutsche Mortadella Barlauchkase und | Barlauchkase und und Butterkase mit | Bauernbrot, Butter
Laugengeback Brot & Butter mit Elblander und Ge- | Salatgurke, Brot & | Zwiebelringen, frischem Gemduse, | und Essiggurke
4 wirzgurken, B & B Butter Brot & Butter ﬂ Brot & Butter
Kuchen\t Geback Kasekuchen mit Fanta-Kuchen Schmandkuchen Zucchinikuchen Hefe-Mandel- Schwarzwalder-
Sultaninen mit Obst Schnecke Kirsch-Schnitte

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 11.05.2026 — 17.05.2026 Ve e
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
11.05.2026 12.05.2026 13.05.2026 14.05.2026 15.05.2026 16.05.2026 17.05.2026
Vor- GrielRsuppe & Kopfsalat Fladlesuppe Brokkolicreme- Klare Blattsalat (Rot) Geflugelcreme-
speise Tomatensalat suppe Gemusesuppe & suppe
4 Gurkensalat
Menu | Kaseknopfle Puten- Frikadelle mit Rindergulasch Fisch natur mit Pichelsteiner Geschmorte
geschnetzeltes Bratensole, Szegediner Art Dillsof3e und Eintopf mit Schweinebackle
mit Champig- Bandnudeln und | (mit Sauerkraut) | Butterkartoffeln Rindfleisch mit Malzbier-
nons und Bayrisch Kraut und Kartoffel- sol3e, Schupf-
Butterreis knodel nudeln und
4 FrihlingsgemUse
Menii Il | Quarkk&ulchen Kartoffel-Mohren- | veg. Paprika mit | Bandnudeln gebratenes Bunter Gemdse-
mit Beerensolle Eintopf Gemuseflllung ,Gartnerin Art* Spinatmedallion | Nudelauflauf Knusperfrikadelle
mit Kase-Sahne- | mit Waldpilz- mit Gemuse- mit Gemuse mit SahnesolRe
sof3e und ragout kasesole und und Fruhlings-
4 \Q Bandnudeln 4 Butterkartoffeln 4 gemuse \t
Menu Il | Quarkkaulchen Kartoffel-Mdhren- | Frikadelle mit Rindergulasch Fischfilet mit Pichelsteiner Schweinebraten
mit Beerensolde Eintopf Bratensole, mit Sauerkraut DillsoRe und Eintopf mit mit Malzbier-
Passierte Nudeln und und Kartoffel- Kartoffelpiree Rindfleisch sofse, Nudeln
Kost Bayrisch Kraut puree und Frahlings-
Q \t gemuse
Dessert | Aprikosen- Erdbeerquark Saison-Obst Heidelbeer- Obstsalat Schokoladen- Eiscreme
\t kompott joghurt pudding
Abend- Bierschinken mit Nudelsalat mit Pizza-Schnitte, Maultaschen- Obazda mit Hinterschinken, Petersilienpastete
essen Raucherkase und Mandarinen, Brot & Butter suppe, Radieschen und Emmentaler mit mit Bergjausenkase
Mixed Pickles, Brot & Butter Brot & Butter Laugenbrezel Krauter-Frischkdse | und Silberzwiebel,
Brot & Butter ﬂ und Spargel, B & B | Brot & Butter
Kuchen\t Berliner Schoko-Nuss- Blatterteig- Schmandkuchen | Eierlikdrkuchen Butterkuchen Tiramisuschnitte
Kuchen teilchen mit Obst

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE

® @ S ER VY | € EHAUS
vegetarisch B&B = Brot & Butter *c*©ONNENHALDE
VOM 18.05.2026 - 24.05.2026 Ve e
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
18.05.2026 19.05.2026 20.05.2026 21.05.2026 22.05.2026 23.05.2026 24.05.2026
Vor- Backerbsen- Paprika- Gemdusecreme- Nudelsuppe Italienische Mixsalat Barlauchcreme-
speise suppe & China- Maissalat suppe & Gemusesuppe & suppe
4 kohlsalat Blattsalat (hell) Gurkensalat
Menu | Gemduselasagne | Bunter Hihner- Spaghetti Paniertes Gebr. gebackener Kalbsgeschnet-
suppentopf mit Rinderbolognese | Schnitzel mit Maultaschen Fleischkase mit | zeltes ,Princess”
Reis mit Reibekase Bratensolie, mit Ei und ZwiebelsolRe und | mit Spargel,
Kroketten und Kartoffelsalat Bratkartoffeln Pilzen, Spatzle
Erbsen-Karotten- und Markerbsen
\t gemuse
Menu |l Dampfnudeln mit | Kartoffel- Ratatouille Kirschen- Krauter- Gaisburger Kartoffel-
Karamellsauce Kohlrabi-Auflauf | (Ofengemuse) Michel mit Sauce | pfannkuchen mit | Marsch, Spargel-Auflauf
mit Rosmarin- mit Vanillege- Rahmgemuse- vegetarisch
Kartoffeln schmack ragout
Menii Il | Nudeln mit Bunter Huhner- Spaghetti mit Schweine- Reispfanne mit Gaisburger Kalbsgulasch
Tomatensole suppentopf mit Rinderbolognese | schnitzel mit Gemuse und Marsch, mit Spatzle und
Passierte | Und Reibekase Reis Bratensole, Krautersolle vegetarisch Markerbsen
Kost Kartoffelpiree
und Erbsen-
ﬂ gemuse \'{

Dessert | Birnenkompott Bananenquark Saison-Obst Pfirsich-doghurt | Gétterspeise Pudding mit Va- Joghurt-Erdbeer-
ﬂ nillegeschmack Mousse
Abend- Gelbwurst, Bier- Roter Heringssalat | Toast Hawaii (mit Flammkuchen Romadur, Bauernsilze, Pasteten-Aufschnitt

essen wurst, Gouda und mit Brot & Butter Ananaswdrfel und | (mit Speck und Barlauchkase und | Lachsschinken, griechische Art mit
Maiskolbchen, Brot Vorderschinken- Zwiebeln), frisches Gemduse, Tilsiter und Corni- | eingelegtem Fetaka-
& Butter streifen) Brot & Butter Brot & Butter \t chons, B & B se und Oliven, B & B
Kuchen , | Geback Kasekuchen mit | Joghurt-Apfel- Wattekuchen Marmorkuchen Nuss-Schnecken | Schwarzwalder-
\t Sultaninen Kuchen Kirsch-Schnitte

Bei Fragen zu

Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie s

ch hitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



SPEISEPLAN SERVICEHAUS SONNENHALDE V vegetarisch B&B = Brot & Butter -'.leililnEv IHALDE
VOM 25.04.2026 — 31.05.2026 Lo
— Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Feitag, Samstag, Sonntag,
25.05.2026 26.05.2026 27.05.2026 28.05.2026 29.05.2026 30.05.2026 31.05.2026
Vor- Steinpilzcreme- Mixsalat Karottencreme- Blumenkohl- Brotsuppe Blattsalat (hell) Lauchcreme-
speise suppe suppe & China- | cremesuppe suppe
~ kohlsalat
Menu | Schweinefilet Nudel-Gemuse- | Lasagne mit Schweine- Ruhrei Gaisburger Rinder-
gebraten mit auflauf mit Strei- | Rinderhack- schnitzel Natur mit Spinat und Marsch mit Schmorbraten
Krauter-Rahm- fen vom Vorder- | fleisch mit Champignon- | Butterkartoffeln Rindfleisch mit Bratensole,
sol3e, Kartoffel- schinken und solde, Spatzle Rostitaler und
gratin und TomatensolRe und Leipziger Pariser Karotten
grunen Bohnen Allerlei 4
Menu |l Krauterreis mit Bohneneintopf Blumenkohl- Pfannkuchen mit | veg. Maultaschen | Belgischer Gnocchi-Spinat-
Waldpilzragout mit Gemuse und | Kase-Medaillon Apfelmus in der Brihe und | Kartoffelpuree- Kaseauflauf
und granen Kartoffeln mit SahnesolRe Kartoffelsalat Auflauf mit Ei
Bohnen und Dampf- und Lauch
4 4 kartoffeln 4 \'{ \‘t \'t 4
Menii lll | Schweinefilet Nudeln mit Hackfleisch- Schweine- Ruhrei mit Spinat | Gaisburger Rinderbraten
gebraten mit Tomatensole Rollchen mit schnitzel ,Natur‘ | und Kartoffeln Marsch mit mit Bratensol3e,
Passierte | Krauter-Rahm- und Gemuse- Paprikasole mit Champignon- Rindfleisch Kartoffelptree
Kost solde, Kartoffel- | garnitur und Reis soRe, Spatzle und Karotten-
gratin und gru- und Leipziger gemuse
nen Bohnen 4 Allerlei \t
Dessert | Kaffeecreme Frachtequark Saison-Obst Joghurt Typ Fruchtgrutze Pudding Hasel- Mousse au
Saison-Obst-Mus | ,Vanille® nussgeschmack | chocolat
Abend- Gefliigel-Schinken- | Rollmops mit Wienerle, Salatteller mit Brie mit kérnigem | Streichmettwurst Schinkenpastete
essen wurst mit Kaseauf- Maasdamer, Brot & Butter Putenstreifen, Frischkase und (grob) mit Lim- und Maasdamer
schnitt, Brot & Butter | Fleischwurst und Brot & Butter Zwiebelscheiben, burger und Mixed mit Cornichons,
Senfgurken, B & B Brot & Butter 4 Pickles, B & B B&B
Kuchen . | Bienenstich Grief3schnitte mit Blatterteig- Karottenkuchen | Orangenkuchen | Butterkuchen Erdbeerschnitte
~ Obst teilchen (Rublitorte)

Bei Fragen zu Allergenen & Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung oder auf www.servicehaus-sonnenhalde.de

Anderungen vorbehalten!



